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Pluma lberica, gerdstete piemontesische Haselnusssand mit gegrillten Cardoncello-Pilzen und
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LA LOGGIA E LA BARCHESSA RAMBAILDI - AL PORTO DI BARDOLINO/
31 Dezember 2025, 19:30/20.00 Uhr “La Barchessa & Principe Amedeo-Saal”

BegriiBungsaperitif in der Barchessa Rambaldi mit kleinen Amuse-Bouches,
zubereitet von unseren Kéchen
Amuse bouche

Sesamtdrtchen, weicher Robiola-Kase und marinierter Kirbis
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Vorspeise

leichter griiner Creme
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Erste Gange
Pache Monograno Matt Felicetti® mit Bardolino Superiore, Entenragout und Flocken

von Monte Veronese d'Allevo Vecchio
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Hauptgericht
Perlhuhnbrust-Osmosis mit Granatapfel, Veronese-Sellerie-Chips

GemlUse der Saison
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Schokoladenkugel mit Panettone-Creme auf Mandelstreuseln und Zabaglione-Sauce

von der Konditorei Biancaneve
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Brao-Kaffee und Marzadro®-Auswahl an Spirituosen

Ausgewaihlte Weine vom Weingut GUERRIERI RIZZARDI
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Lassen Sie sich zwischen Toasts und Lacheln von der magischen Kunst

von Mike Street Magic, dem Star des Abends, liberraschen!
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150,00 € pro Person / %0,00 £ fir|[Kindergron 6 bis 12 Jahren
f Anfy

Kinder von 0 bis 6 Jah’\P
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ragé aus upserer Speisekarte
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ialone Nano-Risotto mit Artischocken in zwei Texturen, cremig mit Taleggio DOP und Amarelli®-Lakritz
/
/ Mojito-Sorbet
P



